MENU SEMAINE DU 3 AU 7 NOVEMBRE 2025
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Fruit de saison Yaourt aromatise (ocal Fruit de saison ptisserie de (a cheffe Fruit de saison
Produit labellisé Q cuisiné par la cheffe O viande frangaise
BBL = bleu blanc cceur
AOP = appellation d'origine protégée
HUE = haute valeur environnementale * Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix

MSC = Marine Stewardship Council
B (conseil pour la bonne gestion des mers)

MAIRIE DE ORIVAL




Chiffonnade de salade verte
et crodtons vinaigrette

() steak haché de boeuf
sauce barbecue

Pommes de terre rissolées

Fromage

Fromage blanc aromatisé

MENU SEMAINE DU 10 AU 14 NOVEMBRE 2025

FERIE

Carottes rapées vinaigrette

() Roti de dinde
jus lié viande

Torsades

Fromage

Froit de saison

Velouté de potiron av curry

Omelette nature

Petits pois et carottes

Fromage

Patisserie de (a cheffe

Friand av fromage

Filet de colin MSC sauce av
citron

Gratin d'épinards / pommes
de terre (ocales

Yaourt nature

Banane BIO

- @Produitlubellisé

BBL = bleu blanc cceur
AOP = appellation d'origine protégée
HUE = haute valeur environnementale

MSC = Marine Stewardship Council
(conseil pour la bonne gestion des mers)

MAIRIE DE ORIVAL

cuisiné par la cheffe

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix




