MENU SEMAINE DU 2 AU 6 MARS 2026

Betteraves vinaigrette Velouté av chou-fleur Baguette fagon pizza Céleri rave sauce rémoulade Pamplemousse
O Boulettes av boeuf a Jambon blanc Pastasotto aux brocolis et . i
('orientale O Nuggets de poulet o ()ambon de dinde) gorgonzola AOP Sl ST i
Semoule HVE Frites Haricots verts a ('ail Coquillettes HVE Petits pois aux oignons
Fromage Fromage Fromage Fromage Yaourt sucré *
Liégeois av chocolat Fruit de saison Salade de fruits de (a cheffe Compote de pommes Fruit de saison
@ Produit labellisé préparé par la cheffe O viande frangaise
BBL = bleu blanc cceur MSC = Marine Stewardship Council
AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)
HUE = haute valeur environnementale * Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix

MAIRIE DE ORIVAL




Soupe a (a tomate

O Cordon bleu de dinde

Haricots beurre persillés

fromage

Fruit de saison

MENU SEMAINE DU 9 AU 13 MARS 2026

Friand av fromage

Sauté de porc a (a moutarde
() (saucisse de volaille)

Lentilles vertes

Fromage

Créme dessert a la vanille

Chiffonnade de batavia av
mais

O Hachis Parmentier

Fromage

Coupe banane caramel

Carottes rapées vinaigrette

Omelette fagon chakchouka

Riz créole / piperade

Fromage

Patisserie de (a cheffe

Potage de (égumes

Macaronis fagcon Mac and
fish msC

Yaourt nature *

Fruit de saison

O

AOP = appellation d'origine protégée

BBL = bleu blanc cceur

HUE = haute valeur environnementale

Produit labellisé

MSC = Marine Stewardship Council

(conseil pour la bonne gestion des mers)
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préparé par la cheffe

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix




