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Betteraves av mais
() Bolognaise

Torsades

Fromage

Glace

MENU SEMAINE DU 1ER AU 5 SEPTEMBRE 2025

Tomates vinaigrette

Haut de cuisse de poulet
() roti aux herbes

Frites fraiches

Fromage

Froit de saison

Carotte rapées

() Merguez de boeuf

Semoule

Fromage

Liégeois chocolat

Concombres vinaigrette

Tortilla de pommes de terre
aux herbes

Courgettes braisées

Yaourt nature sucreé

Patisserie

Melon

Filet de meriv MSC sauce av
citron

Riz
Fromage

Froit de saison

@ Produit labellisé

BBL = bleu blanc cceur
AOP = appellation d'origine protégée

HUE = haute valeur environnementale

Q Péche durable

MSC = Marine Stewardship Council

(conseil pour la bonne gestion des mers)

MAIRIE DE ORIVAL

cuisiné par la cheffe

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix



Mousse de foie - cornichons

MENU SEMAINE DU 8 AU 12 SEPTEMBRE 2025

g @ Produit labellisé

BBL = bleu blanc coeur
AOP = appellation d'origine protégée

HUE = haute valeur environnementale

MSC = Marine Stewardship Council
(conseil pour la bonne gestion des mers)

* semoule, clémentine, oignon rouge, raisin

MAIRIE DE ORIVAL

O (pité de volaille) Radis - beurre Melon Pasteque Carottes rapées
() Saute de poulet Roti de porc jus lié viande . Sauce aux petits pois et .

aux olives O (savcisse de volaille) LLeshbacee mozzarella SLL LG LIS
Haricots beorre persa«gs / Lentilles vertes av jus Pommes de terre sautées Coquillettes HVE'a la farine Semoule / légumes couscous
pommes de terre grenailles de ble

Fromage Fromage Fromage Fromage blanc Fromage

Fruit de saison Yaourt nature sucré Glace Patisserie Fruit de saison
@Péche durable cuisiné par la cheffe O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix




Tomates vinaigrette

() Aiguillettes de poulet
av thym

Frites fraiches
Fromage

Pot de glace vanille-fraise

MENU SEMAINE DU 15 AU 19 SEPTEMBRE 2025

Saucisson a ('ail-cornichons
O (paté de volaille )

() Boulettes av boeuf

Ratatoville / riz
Fromage

Creme dessert vanille

Salade de riz

O Merguez

Semoule
Fromage

yaourts fruits mixés

Pasteque

Pizza aux trois fromages

Salade verte

Fromage blanc aromatisé

Batonnets de concombres sauce
fromage blanc ciboulette

Carbonara de saumon M$C

Coquillettes HVE
Suisse nature

Froit de saison

@ Produit labellisé

BBL = bleu blanc coeur
AOP = appellation d'origine protégée

HUE = haute valeur environnementale

Q Péche durable
A —4

MSC = Marine Stewardship Council

(conseil pour la bonne gestion des mers)

MAIRIE DE ORIVAL

cuisiné par la cheffe

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix



Céleri rave sauce rémoulade

Omelette fromagere

Pommes de terre rissolées

Yaourt nature sucreé

Fruit de saison

MENU SEMAINE DU 22 AU 26 SEPTEMBRE 2025

Salade de pommes de terre

Roti de pore
(saucisse de volaille )

Haricots verts

Fromage

Liegeois vanille

Concombre

O Jambon de dinde

Purée
Fromage

Fruit de saison

Melon
Tajine aux pois chiches,
abricots secs et amandes
torrefiées
Boulgour

Fromage

Patisserie de (a cheffe

Repas a theme Italie

i | @ Produit labellisé

BBL = bleu blanc coeur
AOP = appellation d'origine protégée

HUE = haute valeur environnementale

g Péche durable

MSC = Marine Stewardship Council

(conseil pour la bonne gestion des mers)

MAIRIE DE ORIVAL

cuisiné par la cheffe

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix




MENU SEMAINE DU 29 SEPTEMBRE AU 3 OCTOBRE 2025

BBL = bleu blanc cceur
AOP = appellation d'origine protégée

HUE = haute valeur environnementale

A
MSC = Marine Stewardship Council
(conseil pour la bonne gestion des mers)

MAIRIE DE ORIVAL

Carottes rapées Taboulé (semouvle HVE) Tomate vinaigrette Salade verte mais crodtons Veloute aox tomates et
vermicelles

()  Steak haché Saute de porc au corry Quiche av fromage Colin MSC pané
() (saucisse de volaille ) Pastasotto de courgettes av
fromage ail et fines herbes

Pommes de terre vapeur Chou-fleur gratiné Salade verte Purée de carottes
Fromage Fromage Fromage Yaourt nature sucré Fromage
, Pomme cuite caramélisée Ile flottante Mousse au chocolat Patisserie de la cheffe Fruit de saison
~ @ Produit labellisé Q Péche durable cuisiné par la cheffe O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix




MENU SEMAINE DU 06 AU 10 OCTOBRE 2025

Macédoine de légumes av e e ( Tomates auv basilic .
bres e ys . e e
fromage blanc et av curry Concombres vinaigrett pate de volaille) vinaigrette Ocuf mimosa
Pasta party 0O . , Crumble av butternut / . s
facon kebab Boeuf a (a tomate Pizza haricots rouges et quinoa Colin MSC meuniere
. . I Gratin de choux-fleurs et
s s (ade verte
Petits pois av ju Salade vert Riz pilaf POT 20 cheddar
Fromage Fromage Fromage Yaourt nature sucré Fromage
Fruit de saison Panna cotta a (a vanille Fruit de saison Patisserie de (a cheffe Salade de fruits
i @ Produit labellisé Q Péche durable cuisiné par la cheffe Oviunde francaise
BBL = bleu blanc cceur MSC = Marine Stewardship Council
AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)
HUE = haute valeur environnementale * Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix

MAIRIE DE ORIVAL




MENU SEMAINE DU 13 AU 17 OCTOBRE 2025

: ;__ Chiffonnade de salade verte

et crodtons vinaigrette

ad Jon braisé
(jambon de dinde)

Riz pilaf
Fromage

Fruit de saison

Potage aux carottes

() Aiguillettes de poulet
a (a creme de ciboulette

Boulgour / brunoise de
légumes

Fromage

Froit de saison

Salade de la cheffe

() Cordon blev

Pommes de terre sautées

Fromage

Compote

Carottes rapées

Parmentier a (a purée de
patate douce

’ Yaourt sucré

Patisserie Hallowen

Salade de riz, mais et
ciboulette vinaigrette

Quenelles gratinées av
cheddar

Haricots verts aux oignons

Fromage

Fruit de saison

@ Produit labellisé

BBL = bleu blanc coeur
AOP = appellation d'origine protégée

HUE = haute valeur environnementale

Q Péche durable

MSC = Marine Stewardship Council
(conseil pour la bonne gestion des mers)

MAIRIE DE ORIVAL

cuisiné par la cheffe

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix



