MENU SEMAINE DU 1ER AU 5 SEPTEMBRE 2026

Betteraves av mais Melon Tomates Concombre vinaigrette
O . .
Boules av boeuf sauce . Tortilla de pommes de terre Filet de merlv MSC sauce av
()  provencale L HECIAREDEI RS aux herbes citron
Gratin de pomme de terre Coquillettes Courgettes braisées Tomates a ti;rovengate /
Camembert Mimolette Tomme noire Yaourt nature
Yaourt Flan a (a vanille Fruit de saison Fruit de saison

Q Péche durable O viande frangaise

N —
MSC = Marine Stewardship Council

préparé par le chef

BBL = bleu blanc coeur

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HUE = haute valeur environnementale * Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix

MAIRIE DE ORIVAL




MENU SEMAINE DU 7 AU 11 SEPTEMBRE 2026

BBL = bleu blanc cceur
AOP = appellation d'origine protégée

HUE = haute valeur environnementale

MSC = Marine Stewardship Council

(conseil pour la bonne gestion des mers)

* semoule, clémentine, oignon rouge, raisin

MAIRIE DE ORIVAL

Mousse de(:‘::“;i;: ornichons Carottes rapées Salade verte a ('emmental Pasteque Radis - beurre
O . . Sauce kebab a ('émincé

Sauteé de poulet aux olives O Chipolatas de volaille |O) steak haché de boeut végétal Colombo de colin MsSC

Haricots beurre persillés / . . Lo Coquillettes HVE a (a farine | Semoule HVE / légumes

pommes de terre grenailles el e IO AR BCATGa S de bié et pois chiches Ccouscous

Gouda Vache qui rit Kiri Yaourt nature Saint Paulin
Fruit de saison Fromage blanc Compote de pommes Quatre quarts Fruit de saison
S @ Produit labellisé @Péche durable préparé par le chef O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix




