Soupe a la tomate

() Cordon blev de dinde
sauce Napolitaine

Macaronis HVE

Fromage

Liégeois vanille

MENU SEMAINE DU 2 AU 6 NOVEMBRE 2026

Betterave a (a vinaigrette
Haut de cuisse de poulet

Haricots verts

Fromage

Pomme

Céleri rave sauvce
réemovlade

O

Pates Carbonara de dinde

Fromage

Fruit de saison

Carottes rapées av mais
Boulettes au blé fagon Thai

Riz basmati

Fromage

Patisserie de (a cheffe

Macédoine de legumes
mayonnaise

Filet de meriv MSC sauce av
citron

Purée de brocolis

Yaourt nature sucreé *

Fruit de saison

Produit labellisé

BBL = bleu blanc cceur

AOP = appellation d'origine protégée

HUE = haute valeur environnementale

MSC = Marine Stewardship Council

(conseil pour la bonne gestion des mers)

MAIRIE DE ORIVAL

préparé par le chef

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix



Chiffonnade de salade verte
et crodtons vinaigrette

() Jambon braisé
(jambon de dinde )

Pommes de terre rissolées

Fromage

Mousse avu chocolat

MENU SEMAINE DU 9 AU 13 NOVEMBRE 2026

Carottes rapées

Boul'boeuf sauce tomate

Haricots verts

Fromage

Fromage blanc nature

BBL = bleu blanc cceur

= AOP = appellation d'origine protégée

Produit labellisé

MSC = Marine Stewardship Council

(conseil pour la bonne gestion des mers)
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Velouté de potiron av curry
Omelette nature

Coquillettes

Yaourt nature sucré *

Patisserie de (a cheffe

Friand av fromage

Filet de colin MSC sauce av
citron

Gratin d'épinard / pommes de
terre locales

Fromage

Yaourt aromatise

préparé par le chef

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix

MAIRIE DE ORIVAL




MENU SEMAINE DU 16 AU 20 NOVEMBRE 2026
e

Rosette lyonnaise X .
O (paté de volaille) Chou blanc Betteraves a (a feta AOP Potage de (egumes Pomelos
LB dg el O O Rougail de poulet Pizza aux fromages Carbonara de savmon MSC
aux champignons , , -
Hachis parmentier gratine
Semoule Riz Salade verte Coquillettes HVE
Fromage Fromage Fromage Fromage Yaourt nature sucré *
Creme dessert a (a vanille Compote de pomme From:ag;o:laa:: ala Patisserie de (a cheffe Fruit de saison

Produit labellisé prépareé par la cheffe O viande francaise

BBL = bleu blanc coeur MSC = Marine Stewardship Council
AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HUE = haute valeur environnementale * Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix

MAIRIE DE ORIVAL




Crépe av fromage

() Sauté de dinde facon
blanquette

Frites fraiches locales

Fromage AOP

Fruit de saison

MENU SEMAINE DU 23 AU 27 NOVEMBRE 2026

Concombre vinaigrette

Omelette av fromage av
four

Courgettes / riz

Yaourt vanille aromatise

Carottes rapées

Sauce bolognaise
av basilic

Tortis HVE

Fromage

Fruit de saison

Potage de (egumes

Ravioli av fromage

Fromage

Panna cotta du Chef av
coulis de fraises

Repas a theme
La Grece

Produit labellisé

BBL = bleu blanc coeur

AOP = appellation d'origine protégée

HUE = haute valeur environnementale

MSC = Marine Stewardship Council

(conseil pour la bonne gestion des mers)

MAIRIE DE ORIVAL

préparé par la cheffe

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix




R PR Salade de pommes de terre . U .
Betteraves salade de mache Celeri vinaigrette aux herbes vinaigrette Veloute de petits pois Toast ail et fines herbes
O Tartiflette : Calamars a la romaine sauce
(Reblochon AOP) pates fourrées ricottact | O Cne v povtet , tartare
épinards et sa béchamel Lasagne aux legumes
Pommes de terre locales Salade verte Riz IGP / potimarron roti

Fromage Fromage Yaourt nature sucré * Fromage

Creme dessert chocolat Ananas Svisse aux fruits Crumble aux pommes Coupe banane caramel

préparé par la cheffe O viande francaise
Produit labellisé
BBL = bleu blanc cceur MSC = Marine Stewardship Council * Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix
AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HUE = haute valeur environnementale

MAIRIE DE ORIVAL




MENU SEMAINE DU 7 AU 11 DECEMBRE 2026

7 B

et | s
e devoay | oot docisedeptet
Lentilles vertes Pates
Fromage Fromage
Liégeois a (a vanille Pomme

Salade de peries de pates
av surimi MSC vinaigrette

Croque-monsievr fromager
de (a cheffe

Salade verte

Fromage

Fruit de saison

Potage de legumes

Gratin de choux-fleurs aux
oeufs dors

Pommes de terre locales
Fromage

Patisserie de le cheffe

Paté de campagne - cornichons
()  (Pate de volaille)

Colin MSC fagon meuniere
Riz
Yaourt nature sucré *

Fruit de saison

Produit labellisé

BBL = bleu blanc coeur MSC = Marine Stewardship Council

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HUE = haute valeur environnementale

préparé par la cheffe

MAIRIE DE ORIVAL

O viande francaise

* Ferme du Moulin - Bourneville Sainte Croix



MENU SEMAINE DU 14 AU 18 DECEMBRE 2026

, . Salade de riz, mais et
Potage de (égumes Carottes rapées Salade de (a cheffe ciboulette
O Risotto de chorizo, parmesan
Ravioli a (a viande Boul'Boeuf O AOP Fish & chips
(saucisse de volaille)
Salade Haricots verts Frites fraiches locales
Fromage Fromage Svisse nature Fromage
Fruit de saison Mousse chocolat (ait Froit de saison Yaourt aux fruits
Produit labellisé
BBL = bleu blanc cceur MSC = Marine Stewardship Council prépuré par la cheffe O viande frungUise

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HUE = haute valeur environnementale "AI Rl E DE ORIVAL

-



