
MENU SEMAINE DU 29 AOUT AU 2 SEPTEMBRE  2022

 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

melon carottes râpées

cordon bleu
sauce napolitaine

dos de colin msc
sauce ciboulette

pâtes riz de Camargue IGP 

fromage fromage

glace fruit de saison

Produit labellisé Pêche durable Produit régional cuisiné par le chef viande française
BBL = bleu blanc cœur MSC = Marine Stewardship Council

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HVE = haute valeur environnementale

MAIRIE DE ORIVAL
S.A. à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siège : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul



MENU SEMAINE DU 5 AU 9 SEPTEMBRE 2022

 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
rosette et condiments
(roulade de volaille) carottes râpées bio melon pastèque concombre vinaigrette

steak haché
pilons de poulet

marinés label rouge bio
escalope viennoise

gratin de pâtes
aux petits légumes

poisson pané msc

frites semoule bio et tomate 
provençale bio riz pilaf purée de légumes

fromage fromage bio fromage fromage fromage

Yaourt local Fruit de saison bio compote liégeois chocolat fruits de saison

Produit labellisé Pêche durable Produit régional cuisiné par le chef viande française
BBL = bleu blanc cœur MSC = Marine Stewardship Council

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HVE = haute valeur environnementale

MAIRIE DE ORIVAL
S.A. à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siège : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul



MENU SEMAINE DU 12 AU 16 SEPTEMBRE  2022

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

salade de la cheffe melon bio œufs durs mayonnaise tomate vinaigrette crêpe au fromage

boules de bœuf
à la tomate

    rôti de porc sauce moutarde 
bio

(steak haché bio)
pizza courgette à la provençale,

crumble aux amandes, 
parmesan aop

et pommes de terre

filet de hoki msc
sauce dieppoise

pâtes haricots blancs bio salade verte
carottes / riz de 
Camargue igp 

fromage fromage bio fromage fromage petit suisse sucré

glace fruit de saison bio novly vanille marbré fruit de saison hve

Produit labellisé Pêche durable Produit régional cuisiné par le chef viande française
BBL = bleu blanc cœur MSC = Marine Stewardship Council

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HVE = haute valeur environnementale

MAIRIE DE ORIVAL
S.A. à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siège : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul



MENU SEMAINE DU 19 AU 23 SEPTEMBRE  2022

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

courgettes crues râpées betterave vinaigrette bio friand au fromage
pâté en croûte

(tomate)
salade grecque

(tomate concombre féta)

chili sin carne
pâtes à la carbonara bio

(lardons de dinde)

 saucisse de Strasbourg
( saucisse de volaille)

sauté de dinde au curry filet de colin msc
sauce ciboulette

pommes de terre 
sautées

lentilles
pommes vapeur 

persillées

fromage yaourt bio fromage fromage aop fromage

crème au chocolat fruit de saison bio cocktail de fruits fruit de saison tarte Normande

Produit labellisé Pêche durable Produit régional cuisiné par le chef viande française
BBL = bleu blanc cœur MSC = Marine Stewardship Council

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HVE = haute valeur environnementale

MAIRIE DE ORIVAL
S.A. à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siège : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul



MENU SEMAINE DU 26 AU 30 SEPTEMBRE 2022

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
carottes râpées concombre bio melon céleri rémoulade salade de la cheffe

rôti de dinde label
rouge sauce basquaise

hachis bio parmentier
jambon

(escalope de dinde)
mac and cheese raclette

poisson pané  

boulgour / poêlée 
méridionale

salade verte bio riz brocolis et p. de terre 
rissolées

fromage fromage bio fromage compote HVE fromage

petits suisses fruités fruit de saison bio fruit de saison biscuits secs mousse au chocolat

Produit labellisé Pêche durable Produit régional cuisiné par le chef viande française
BBL = bleu blanc cœur MSC = Marine Stewardship Council

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HVE = haute valeur environnementale

MAIRIE DE ORIVAL
S.A. à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siège : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul



MENU SEMAINE DU 3 AU 7 OCTOBRE 2022

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
courgettes et carottes 

râpées 
vinaigrette aux épices

taboulé bio crudités velouté à la tomate salade coleslaw

pizza aux fromages     sauté de poulet bio au 
curry

cordon bleu boulettes de bœuf
à la napolitaine

blanquette de la mer msc

salade verte haricots verts bio purée  pâtes riz et petits légumes

fromage fromage bio fromage fromage AOP fromage

glace fruit de saison bio crème dessert chocolat
pomme HVE cuite à la 

contifure
flan pâtissier

Produit labellisé Pêche durable Produit régional cuisiné par le chef viande française
BBL = bleu blanc cœur MSC = Marine Stewardship Council

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HVE = haute valeur environnementale

MAIRIE DE ORIVAL
S.A. à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siège : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul



MENU SEMAINE DU 10 AU 14 OCTOBRE  2022

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

tomate au maïs carottes râpées bio concombre velouté de potiron médaillon de surimi

nuggets de poulet crousty
sauté de porc bio

(boulette de bœuf bio) steak haché
quiche paillasson

(p. de terre  et poireaux) parmentier de la mer

coquillettes semoule et légumes bio frites salade verte salade verte

fromage fromage bio fromage fromage fromage AOP

crème aux œufs salade de fruits  bio gâteau au yaourt fruit de saison hve compote

Produit labellisé Pêche durable Produit régional cuisiné par le chef viande française
BBL = bleu blanc cœur MSC = Marine Stewardship Council

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HVE = haute valeur environnementale

MAIRIE DE ORIVAL
S.A. à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siège : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul



MENU SEMAINE DU 17 AU 21 OCTOBRE 2022

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
rillettes, cornichons

(œuf dur ) pomelos au sucre bio pizza velouté de légumes

aiguillettes de poulet
au thym sauce crème

boules de bœuf  bio
sauce tomate

beignets de calamars œufs durs sauce aurore repas à thème

petits pois frites pâtes gratin de ch.-fleurs et p. de 
terre

fromage fromage bio fromage laitage

fruit de saison fromage blanc bio fruit de saison fruit de saison

Produit labellisé Pêche durable Produit régional cuisiné par le chef viande française
BBL = bleu blanc cœur MSC = Marine Stewardship Council

AOP = appellation d'origine protégée (conseil pour la bonne gestion des mers)

HVE = haute valeur environnementale

MAIRIE DE ORIVAL
S.A. à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siège : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul


